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Halbieren Sie die gewaschenen Tomaten und 
geben Sie sie in eine Auflaufform. Träufeln 
Sie etwas Öl über die Tomaten und geben 
Sie die Form für 10 Minuten bei 200 Grad in 
den Ofen. 

Danach den Knoblauch in Scheiben schnei-
den, den Rosmarin zupfen und beides ge-
meinsam mit dem restlichen Öl und Salz  
und Pfeffer über die Tomaten geben.

Alles noch einmal für fünf Minuten in den 
Ofen schieben.

Beträufeln Sie die Tomaten mit etwas  
Hofgut „Pfefferöl“ und verfeinern Sie das  
Ganze noch mit einem Schuss Kriegl  
„Bio Balsamico Kirsche“.

Zutaten für 4 Personen

Zubereitung
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75 ml Öl Ihrer Wahl 
500 g Kirschtomaten 
3 Knoblauchzehen

ein paar Zweige Rosmarin
Salz & Pfeffer

Kräuter-Tomaten
mit Pfefferöl

30 Min.


