KRAUTER-TOMATEN

MIT PFEFFEROL

Zusten i  Prsonen KRI EGL

75 ml Ol lhrer Wahl ein paar Zweige Rosmarin E S S
500 g Kirschtomaten Salz & Pfeffer im Holzfass gerelft
3 Knoblauchzehen

Zubereitung 0 30 Min.

1

4 Betraufeln Sie die Tomaten mit etwas

Halbieren Sie die gewaschenen Tomaten und

geben Sie sie in eine Auflaufform. Traufeln

Sie etwas Ol {iber die Tomaten und geben :

Sie die Form fiir 10 Minuten bei 200 Grad in % -
den Ofen. >

Danach den Knoblauch in Scheiben schnei-
den, den Rosmarin zupfen und beides ge-
meinsam mit dem restlichen Ol und Salz
und Pfeffer iber die Tomaten geben.

Alles noch einmal fiir finf Minuten in den
Ofen schieben.

Hofgut ,Pfefferol” und verfeinern Sie das
Ganze noch mit einem Schuss Kriegl
»Bio Balsamico Kirsche”.

.« Ole voller
" Naturkraft

.. PREMIUM-WORZOL

UNGEFILTERT
VOLLE KRAFT DER NATUR

AROMATISCH MIT
WURZIGER PFEFFERNOTE

200 ML

www.essigbrauerei.de



